ENTREES FROIDES

SALADE DU MARCHE

SALADE MESCLUN DE [EUNES POUSSES ET VINAIGRETTE DE SAISON

SALADE CESAR DU STERLING

LAITUE ROMAINE, LARDONS CHAUDS, PARMESAN ET CROUTONS MAISON A L’AIL

SALADE DE CHAMPIGNONS GRILLES ET JEUNES POUSSES ORGANIQUES
CROUTONS DE CHEVRE CHAUDS

TARTARE DE BCEUF \A L’HUILE DE TRUFFE, 40z

FRATCHEMENT HACHE, SERVI AVEC CROUTONS MAISON, ASSAISONNE A VOTRE CONVENANCE
TRIO DE SAUMON SAUVAGE

TROIS DELICIEUSES FACONS DE DEGUSTER LE SAUMON : FUME, MARINE ET EN TARTARE
COCKTAIL DE CREVETTES GEANTES U6

AVEC LA SAUCE COCKTAIL TRADITIONNELLE, LEGEREMENT RELEVEE

HuiTRES FRAICHES 12 UNITES
AVEC VINAIGRE DE VIN A L’ECHALOTE ET CITRON 6 UNITES

ENTREES CHAUDES

MARMITE DU MOMENT

SELON L’INSPIRATION DU CHEF

SOUPE A L’OIGNON

Soure A L’OIGNON TRADITIONNELLE AU CIDRE DE POMME, GRATINI-fE AU CAMEMBERT
CALMARS GRILLES

GRILLI-fS ET SERVIS AVEC CONFITURE DE TOMATES VANILLI-fE ET HUILE AUX HERBES
FRICASSEE D’ESCARGOTS ET FLAN DE CAROTTE,

ECHALOTES R(STIES ET SALADE D’HERBES

RIS DE VEAU POCHE A LA CREME ENROBE DE POUDRE DE PETIT POIS,
ASPERGES ET JUS DE VEAU TRUFFIé

CHAMPIGNON PORTOBELLO STERLING

CHAMPIGNON GRILLE, SAUCE AU GORGONZOLA

PETONCLES POELES,

RisoTTO DE LENTILLES, PrROSCIUTTO ET PECCORINO, BOUILLON AU VERMOUTH ET SAFRAN
FOIES GRAS POELE A LA FLEUR DE SEL DE GUERANDE

MANGUE CONFITE ET éMULSION AU |US DE TRUFFE

VEUILLEZ NOUS AVISER DE TOUTE ALLERGIE OU DEMANDE SPECIALE.
PLEASE INFORM YOUR SERVER OF ANY FOOD ALLERGIES OR DIETARY CONCERN.
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POISSONS ET FRUITS DE MER

TROIS PIECES

PéToNcLE Us

CREVETTE 6/8

QUEUE DE HOMARD 40Z

LANGOUSTINE 7-9

QUEUE DE LANGOUSTE DES CARAIBES 8oz

HOMARD FRAIS PREPARE A LA MINUTE

PATES FRATCHES

18$
29%
32$
36$
39%

CINQ PIECES

160z

LINGUINI SERVIS AVEC CREVETTES ET PIéTONCLES, BISQUE DE HOMARD

BAR ROTI SUR CHAUDREE DE PALOURDES ROSES DU QUEBEC

ASPERGES ET POMME DE TERRE YUKON GOLD AU PERSIL

SAUMON |USTE SAISI, SERVI MEDIUM
SAUCE CREMEUSE AUX AGRUMES ET CITRONNELLE,
SALADE D’ALGUES ET CAVIAR DE SAUMON

FRUITS DE MER A L_UNITE

POUR ACCOMPAGNER VOS GRILLADES
OU ENCORE VOUS CREER UNE DELICIEUSE ENTREE !/
LES PRIX SONT A L’UNITE.

PEToNcLE Us

CREVETTE 6/8

QUEUE DE HOMARD 40z
LANGOUSTINE 7-9

QUEUE DE LANGOUSTE DES CARAIBES

6%
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8oz 32§%

VEUILLEZ NOUS AVISER DE TOUTE ALLERGIE OU DEMANDE SPECIALE.
PLEASE INFORM YOUR SERVER OF ANY FOOD ALLERGIES OR DIETARY CONCERN.,
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GRILLADES

ParA’s CuT 200z
PETIT SURLONGE N.Y. 120z
SurLoNGE N.Y. 160z
PeETIT FILET MIGNON 8oz
FiLET MIGNON 120z
PORTERHOUSE 240z
CARRE D’AGNEAU DU QUEBEC A LA PROVENGALE 60z
SUPREME DE VOLAILLE ROTI 8oz

LES SAUCES

BEARNAISE

SABAYON ONCTUEUX ET FORCE DE
L’ESTRAGON

DEuX POIVRES

DELICIEUX MELANGE DE POIVRE ROSE ET
VERT

CHAMPIGNONS SAUVAGES
L’ONCTUOSITE DE LA CREME ET LE
CARACTERE DES CHAMPIGNONS
REbucTioN DE PORTO

LA TOUCHE SUCREE DU PORTO AVEC

UNE DEMI-GLACE DE VEAU
PERIGOURDINE

LE VELOURS ONCTUEUX DE LA TRUFFE ET
DU FOIE GRAS

CHOIX D’ACCOMPAGNEMENTS

40$
33$
39%
35%
45%
48$%
45$
24$

POMME DE TERRE AU FOUR

SERVIE AVEC NOTRE CREME SURE AUX

HERBES

PUrREE DE POMME DE TERRE YUKON

GoLbp

LEGEREMENT RELEVEE A L’AIL

Riz BASMATI
AVEC PETITS LEGUMES
FRITES MAISON

COUPEES A LA MAIN ET ASSAISONNEES

LES A-COTES

ASPERGES AU BEURRE
TOMBEE D’EPINARDS
HARICOTS VERTS
CHAMPIGNONS SAUTES

Jean Fierre bourghart
Chef | xécutif

VEUILLEZ NOUS AVISER DE TOUTE ALLERGIE OU DEMANDE SPECIALE.

PLEASE INFORM YOUR SERVER OF ANY FOOD ALLERGIES OR DIETARY CONCERN.
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	ENTRÉES FROIDES
	Salade de champignons grillés et jeunes pousses organiques         10$
	Croûtons de chèvre chauds
	Trio de saumon sauvage 17$
	Avec la sauce cocktail traditionnelle, légèrement relevée




	ENTRÉES CHAUDES
	Marmite du moment          5$
	Selon l’inspiration du chef
	Soupe à l’oignon           9$
	Calmars grillés           12$ 

	Grillés et servis avec confiture de tomates vanillée et huile aux herbes 
	Fricassée d’escargots et flan de carotte,      13$
	Échalotes rôties et salade d’herbes 
	Ris de veau poché à la crème enrobé de poudre de petit pois,    12$

	Asperges et jus de veau truffé
	Champignon Portobello Sterling        13$ 

	Champignon grillé, sauce au Gorgonzola 
	Pétoncles poêlés,          18$
	Risotto de lentilles, Prosciutto et Peccorino, bouillon au vermouth et safran 
	Foies gras poêlé à la fleur de sel de Guérande      22$ 

	Mangue confite et émulsion au jus de truffe


	Veuillez nous aviser de toute allergie ou demande spéciale.
	Please inform your server of any food allergies or dietary concern.
	Homard frais préparé à la minute    45$
	Pâtes fraîches                                  28$
	Linguini servis avec crevettes et pétoncles, bisque de homard
	Bar rôti sur chaudrée de palourdes roses du Québec                          36$
	Asperges et pomme de terre Yukon Gold au persil
	Saumon juste saisi, servi médium              32$ 

	Sauce crémeuse aux agrumes et citronnelle, 
	Salade d’algues  et caviar de saumon


	Fruits de mer à l’unité
	Crevette  6/8                                                                                                      8 $
	Queue de homard  40z                                                                                   12 $
	Langoustine  7-9                                                                                             10 $


	Veuillez nous aviser de toute allergie ou demande spéciale.
	Please inform your server of any food allergies or dietary concern.
	Papa’s Cut       20oz   40$
	Petit surlonge N.Y.      12oz   33$
	Surlonge N.Y.       16oz   39$
	Petit Filet Mignon       8oz   35$
	Filet Mignon       12oz   45$
	Porterhouse       24oz   48$
	Carré d’agneau du Québec à la Provençale  16oz   45$
	Suprême de volaille rôti                   8oz   24$
	Béarnaise
	 Jean Pierre Bourghart




	Veuillez nous aviser de toute allergie ou demande spéciale.
	Please inform your server of any food allergies or dietary concern.

