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GRILLADES + FRUITS DE MER | STEAKHOUSE + SEAFOOD

MELANGEZ LES PLATS ....
COMPOSEZ voTRE MENU!!!

LES PRIX DES PLATS PRINCIPAUX INCLUENT
UN POTAGE, UNE ENTREE ET UN DESSERT

(AJOUTER 10 $ POUR TOUT SERVICE SUPPLEMENTAIRE)

[ COCHEZ VOS CHOIX []

POTAGE DU JOUR

RENOUVELE CHAQUE [OUR ]
ou
BISQUE DE HOMARD

POIREAU ET PETONCLES FUMES* [ ]

ENTREES

(2 cHOIX)
SALADE DU MARCHE
|[EUNES POUSSES ET VINAIGRETTE DE SAISON [

SALADE CESAR DU STERLING
LAITUE ROMAINE, LARDONS CHAUDS, PARMESAN ET CROUTON MAISON A L’AIL [

SALADE DE CHAMPIGNONS GRILLES ET |[EUNES POUSSES ORGANIQUES,
CROUTONS DE CHEVRE CHAUDS ||

TARTARE DE BCEUF A L’HUILE DE TRUFFE, 40Z
FRATCHEMENT HACHE, SERVI AVEC CROUTONS MAISON, ASSAISONNE A VOTRE CONVENANCE ||

TRIO DE SAUMON SAUVAGE
TROIS DELICIEUSES FACONS DE DEGUSTER LE SAUMON: FUMEI, MARINE ET EN TARTARE * [ ]

COCKTAIL DE CREVETTES GEANTES U6
AVEC LA SAUCE COCKTAIL TRADITIONNELLE, LEGEREMENT RELEVEE** []

FRICASSEE D’ESCARGOTS ET FLAN DE CAROTTE,
ECHALOTES ROTIES ET SALADE D’HERBES ||

PETONCLES POELEsS,
RISOTTO DE LENTILLES, PROSCIUTTO ET PECCORINO, BOUILLON AU VERMOUTH ET SAFRAN* [ ]

FOIES GRAS POELE A LA FLEUR DE SEL DE GUERANDE
MANGUE CONFITE ET EMULSION AU |US DE TRUFFE ** []

* AJOUTER 3.00% PAR PERSONNE
** AJOUTER 6.00$ PAR PERSONNE




PLATS PRINCIPAUX

(2 cHOIX)
60 $
SURLONGE STERLING SILVER N.Y. 120z [
FILET MIGNON STERLING SILVER 80Z [ !

CARRE D’AGNEAU DU QuEBec ||
|us D’AGNEAU REDUIT AU ROMARIN

SUPREME DE VOLAILLE ROTI [

SAUMON JUSTE SAISI SERVI MéDIUM,
SAUCE CREMEUSE AUX AGRUMES ET CITRONNELLE, SALADE D’ALGUES ET CAVIAR DE SAUMON [

TOUS NOS PLATS SONT SERVIS AVEC | CHOIX DE SAUCE, | CHOIX DE FECULENT ET LEGUMES GRILLES

DEux POIVRES [ POMME DE TERRE AU FOUR [
POIVRE ROSE ET VERT SERVIE AVEC CREME S(IRE AUX HERBES
CHAMPIGNONS SAUVAGES | PuréE DE POMME DE TERRE YukoN GoLp [
CREME ET CHAMPIGNONS PARFUMEE A L’AIL
PERIGOURDINE [ Riz BASMATI
TRUFFE ET FOIE GRAS ET PETITS LEGUMES [ ]
REépucTioN pE PorTO [ GRATIN DAUPHINOIS [

CREEZ VOTRE ASSIETTE TERRE ET MER EN AJOUTANT NOS SUCCULENTS FRUITS DE MER

CREVETTE GEANTE 8s$ [
QUEUE DE HOMARD 40Z 12§ [
PETONCLE GEANT 6% [

CHOISISSEZ LA SELECTION DE 3 FRUITS DE MER POUR SEULEMENT 20 $ 0

DESSERTS

(2 cHOIX)

TIRAMISU TRADITIONNEL [ ]

GATEAU AU FROMAGE NEW-YORKAIS
PETITS FRUITS ROUGES [

MaRrRQuISE Au CHOCOLAT NoIR
CHOCOLAT Pur CARAIBE, CREME ANGLAISE A LA PISTACHE ||

CREME BROLEE A L’ERABLE ||

UN SUPPLEMENT DE 6 $ PAR PERSONNE SERA FACTURE POUR CHAQUE CHOIX ADDITIONNEL.
FAITES NOUS PART DE TOUTE ALLERGIE OU CONSIDERATION DIETETIQUE.
LES PRIX N’INCLUENT PAS LES TAXES NI LE SERVICE.
MENUS ET PRIX SU|ET/\\ CHANGEMENT SANS PREAVIS,




GRILLADES + FRUITS DE MER | STEAKHOUSE + SEAFOOD

Les CoLLECTIONS DE CANAPES 2008
THE 2008 CANAPE COLLECTIONS

LA COLLECTION FROIDE

THE CoLp COLLECTION

Foie GRAS STERLING
STERLING FoIE GRAS

SAUMON FUME ET YOGHOURT AU POIVRE
SMOKED SALMON AND PEPPERED YOGURT

TARTARE DE BCEUF STERLING A L’HUILE DE TRUFFE
TRUFFLE OIL SCENTED STERLING BEEF TARTAR

CHEDDAR BALDERSON VIEILLI SERVI AVEC COMPOTE DE POIRE ET D’OIGNON
AGED BALDERSON CHEDDAR WITH PEAR-ONION COMPOTE

BRUSCHETTA AU BASILIC, REDUCTION DE TOMATE SECHEE ET AIL AU BALSAMIQUE ET PECCORINO
BASIL SCENTED BRUSCHETTA, GARLIC-SUN DRIED TOMATO BALSAMIC REDUCTION AND PECCORINO

CREVETTE GRILLEE REHAUSSEE D’UNE MAYONNAISE A L’AVOCAT ET TEQUILA
GRILLED SHRIMP HIGHLIGHTED BY TEQUILA-AVOCADO MAYONNAISE

PARMENTIER DE HOMARD ET MOUSSE DE FROMAGE AUX HERBES
LoBsTER AND HERBED CHEESE MOUSSE PARMENTIER

LA COLLECTION CHAUDE

THE HoT COLLECTION

ROULEAUX DE PRINTEMPS AUX LEGUMES ET SAUCE PONZU
VEGETABLE SPRING ROLLS WITH PONZU SAUCE

PISSALADIERE A LA TAPENADE, TOMATE ET CHEVRE FRAIS ROTI
RoASTED FRESH GOAT CHEESE, TOMATO AND TAPENADE PISSALADIERE

FEUILLETE AU CRABE ET AU BRIE
BRriE AND CRAB FEUILLETE

YAKITORI DE POULET, SAUCE AUX NOIX DE CAJOU
CASHEW CHICKEN YAKITORI

VOL-AU-VENT D’ESCARGOT PARFUME AU THYM
THYME SCENTED ESCARGOT VOL-AU-VENT

SPANAKOPITA AU FROMAGE FETA ET EPINARD
FETA CHEESE AND SPINACH SPANAKOPITA

26 $ PAR DOUZAINE
26 $ PER DOZEN

FAITES NOUS PART DE TOUTE ALLERGIE OU CONSIDERATION DIETETIQUE.
LES PRIX N INCLUENT PAS LES TAXES NI LE SERVICE.
MENUS ET PRIX SUJET A CHANGEMENT SANS PREAVIS.
PLEASE INFORM US OF ANY FOOD ALLERGIES OR DIETARY CONCERNS.
PRICE DOES NOT INCLUDE TAXES AND GRATUITY.
MENUS AND PRICES ARE SUBJECT TO CHANGE WITHOUT NOTICE.
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